€69 p.P.

MOUSSE VOM GERAUCHERTEN TEGERNSEER SAIBLING

MIT WILDKRAUTERN & SAUCE BISQUE

REHRUCKEN

IM LARDOMANTEL MIT SAUTIERTEN ROSENKOHLBLATTERN, HEIDELBEEREN & MOHNSCHUPFNUDELN

~DER WEIRBE APFEL"

APFEL / MERINGUE / CALVADOS



NV LAURENT- PERRIER LA CUVEE BRUT 0,10L 16
LAURENT PERRIER, CHAMPAGNE

NV LAURENT PERRIER CUVEE ROSE 0,10L 21
LAURENT PERRIER, CHAMPAGNE

GIN & TONIC 4cl 13.5
FERDINAND'’S SAAR GIN/ SCHWEPPES HERBAL TONIC WATER

HENRI BARDOUIN PASTIS ET L'EAU 2l 9
HENRI BARDOUIN PASTIS/ SODA

VERMUT & SODA 4 cl 11
VERMUT LUSTAU ROSE/ SODA

NEGRONI 14
CAMPARI/ VERMUT/ GIN

NO-GRONI 8

SANBITTER/ CRODINO/ VERIUS

VCORAVIN"

DAS CORAVIN SYSTEM ERMOGLICHT UNS ERSTKLASSIGE UND EXKLUSIVE WEINE GLASWEISE
AUSZUSCHENKEN. DIE FLASCHE WIRD DABEI NICHT GEOFFNET, SOMIT BLEIBT DER WEIN UBER EINEN
LANGEN ZEITRAUM VON GLEICHER QUALITAT.

2020 STETTENER PULVERMACHER GG 0,10L 16
KARL HAIDLE; WORTTEMBERG

2020 POUILLY FUISSE, LE CLOS MONOPOLE 0,10L 22
DOMAINE CHATEAU-FUISSE, MACONNAIS

2019 HENRI BOILLOT, MEURSAULT PREMIER CRU CLOS RICHEMONT MONOPOLE 0,10L 38
DOMAINE HENRI BOILLOT, COTE DE BEAUNE

2009 BAROLO MONPRIVATO 0,10L 40
GIUSEPPE MASCARELLO, PIEMONT

2011 CASTILLO YGAY GRAN RESERVA ESPA 0,10L 50

MARQUES DE MURRIETA, RIOJA DOCa

1982 BAROLO RISERVA o,10L 70
BORGOGNO, PIEMONT



HUMMERSCHAUMSUPPE 18
MIT GEBRATENER JAKOBSMUSCHEL

RINDERTATAR ,CLASSIC" 18/26
MIT FELDSALATPESTO & WACHTELSPIEGELE]
OPTIONAL MIT SCHWARZEM WINTERTRUFFEL + € 6

MOUSSE VOM GERAUCHERTEN TEGERNSEER SAIBLING 16
MIT WILDKRAUTERN & SAUCE BISQUE

ROHKOSTSALAT 14
VON ROTER BEETE, HONIGMELONE, FETA & WALNUSS-PETERSILIEN-PESTO

COQ AU VIN RAVIOLI 18
OPTIONAL MIT GEBRATENER ENTENLEBER + € 14

GEBRATENES RINDERFILET 42
MIT PORTWEINJIUS, CRISPY TRUFFLE FRIES & AJOL/

REHRUCKEN 42
IM LARDOMANTEL MIT SAUTIERTEN ROSENKOHLBLA TTERN, HEIDELBEEREN &
MOHNSCHUPFNUDELN

FISH IN CRAZY WATER 28
GANZER TEGERNSEER SAIBLING IM TOMATEN- PETERSILIEN- WEISSWEIN SUD

KONFIERTE SEEFORELLE 32
MIT GEROSTETEN BLUMENKOHL, EIGELB & YUZU-BEURRE-BLANC

COQ AU VIN BOURGUIGNON 28
MIT GEBRATENEN CHAMPIGNONS, STAUDENSELLERIE, SPECK & DAZU BAGUETTE

LAUCHQUICHE 26
MIT GEREIFTEM GRUYERE, WINTERTRUFFEL & GESCHAUMTEN ROTKOHLSUPPCHEN

CRISPY TRUFFLE FRIES & AIOLI 9 KOPFSALAT 6/9
MIT WEISSER BALSAMICO VINAIGRETTE

HAUSGEMACHTE BUTTERSPATZLE 7 BROTKORB & OLIVENOL a

WILDER BROKKOLI 7 VON JOSEFS BIOBROTMANUFAKTUR MIT
MIT KNOBLAUCH & OYSTERSAUCE BAMBAZA OLIVENOL



KAISERSCHMARREN
MIT ZWETSCHGENROSTER ODER VANILLEEIS

TOPFENKNODEL

AUF RHABARBERRAGOUT & TONKABOHNENSTREUSEL

~DER WEIRE APFEL"
APFEL / MERINGUE / CALVADOS

SORBET
SAISONAL WECHSELND

2016 ASZU 5 PUTTONYOS
SAMUEL TINON, TOKAJ 0,10L 16

2015 BEERENAUSLESE
ERNST TRIEBAUMER, BURGENLAND 0,10L 11

2015 BERNKASTEL DOCTOR RIESLING AUSLESE
UWE. DR. M. THANISCH, MOSEL 0,10L 13

1998 KIEDRICH GRAFENBERG BEERENAUSLESE

ROBERT WEIL, RHEINBGAU 0,10L 69
BOULEVARDIER 14
NEGRONI 14
WHISKEY SOUR 14
ESPRESSO MARTINI 14

REISETBAUER EDELBRANDE
MARILLE, WILLIAMS, ZWETSCHGE 2cl 8
HIMBEERE, KAROTTE, VOGELBEERE 2cl 10

LANTENHAMMER GEIST
HASELNUSS 2cl 10

RAMOS PINTO RP.LBV
PORTO RAMOS PINTO LBV 2015 UNFILTERED'5 cl 8

15/25

14

16

NONINO GRAPPA DA PROSECCO RISERVA

2cl 10
NONINO GRAPPA CRU MONOVITIGNO PICOLIT

2cl 12
2016 GRAPPA DI SASSICAIA

2cl 16
2015 BERTA TRE SOLI TRE

2cl 14
HENNESSY VS
HENNNESSY COGNAC 4cl 14
HENNESSY XO
HENNNESSY COGNAC 4cl 39

HENNESSY PARADIS EXTRA RARE COGNAC
HENNNESSY COGNAC 4cl 170

RON BOTUCAL RESERVA EXCLUSIVA 12 yrs
BOTUCAL RUM 4cl 12

RON ZACAPA CENTENARIO 23 yrs

ZACAPA RUM 4cl 19
RON ZACAPA XO
ZACAPPA 4cl

Alle Preise in Euro, inklusive MwSt.
Informationen lber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage
bei unseren Servicemitarbeitern.



